Collége $imone Signoret - Le Val d'Hazey

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Méche et comté (7-10)

Salade verte et oignons rouge (10)

Légumes cru sauce blanche

Salade Verte vinaigrette (10)

Entrée Salade de pomme de terre (10) Coleslaw (10) G‘f;_;,t’ CEuf mimosa et tomate cerise (3) Avocat Mayonnaise (3-10)
Sak Piabe?®
Concombre vinaigrette (10) Champignon vinaigrette (10) Verrine d'avocat et saumon fumé (4) Asperge Blanche Mimosa (3)
Sy N s . 4‘\
Escalope de volaille & la créme (7) ?U Crispi d'or au fromage (1-3-7) Veau sauce forestiére (1) Tj / Boeuf fagon Marengo (1)
Plat = 2
Filet de poisson Meuniére (1-4) Gratin de riz et courgette (7) Cassolette de poisson (1-4-7) Dos de colin au citron (1-4-7)
[
Petit pois Coquillette (1) AB Grenaille roti aux herbes Riz Basmati
Légumes BioLoaIabE
Carottes vichy (7) Poelée méridionnale Tomate a la provengale Epinard & la créme (7)
Assortiment de yaourts (7) Assortiment de yaourts (7) Assortiment de yaourts (7) Assortiment de yaourts (7)
Laitage
2 j":’ % ‘;;!"m’;v. ,ﬁ“‘“-“-:-‘
Munster (7) X,@J} Cantal (7) i %:‘ Comté (7) | 5%;? Bliche de chévre (7)
e > \M‘f \.w..“
Fromage Blanc coulius de fruit rouges (7) Compote de pommes Tartelette poire chocolat (1-3-7) . Mousse au chocolat noir (7)
ol
Dessert Créme pistache (7-8) ‘VE{" Banane chantilly (7) ‘}%" Entremet aux fruits rouge (1-3-7) Créme café (7) WG&{"
Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison
Pai Pain (1) Pain (1) Pain (1) Pain (1)
L Boulangerie Malfait "Le Val d'Hazey" Boulangerie Malfait "Le Val d'Hazey" Boulangerie Malfait "Le Val d'Hazey" Boulangerie Malfait "Le Val d'Hazey"
La cheffe d'établissement: A. BELIN L'adjointe- Gestionnaire : E. COURTY
Ce menu peut étre éventuellement modifié en raison des besoins du service ou de la situation du marché
A A <N\ o ol = &
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Les sigles o S e BloLoaIanE
officiels | L i .
de la qualité \;lqrtde Veau Volaille Porc Label ,lnd'cqt:_m Az'pe.llc.:tlon qu:te Péche  Agriculture Fait PRLliiEE
3100 ovmfa Frangaise Frangaise  Frangais Rouge geogroP !que onfgmfe . vateur durable biologique  maison . re:pas-
Frangaise protégée protégée environnementale végétarien

Les allergénes

1. Gluten

2. Crustacés

3. (Eufs

4 . Poissons

5. Arachide

6. Soja

7. Lait

8. Fruits a coque

9. Céleri

10. Moutarde

11. Graines de sésame
12 . Anhydride sulfureux et sulfites
13 .Lupin
14.Mollusques

Retrouvez notre menu sur 'ENT de
I'établissement
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